HORS-D'OEUVRES

Jambon cru de Mangalica et sa salade de poivron et tomate, confit d'ail et raifort frais

2600 HUF

Parfait de foie gras et sa salade de nos jardins aux sureaux et poires,
vinaigrette a la framboise et créme de noix verte

2600 HUF

Dégustation Mizeum:
carpaccio de boeuf au fromage frais, jambon cru de Mangalica et parfait de foie gras

S0 HUF

Salade mélée de saison ou composition de salade a la hongroise
1100 HUF

Foie gras poélé sur sa galette de céleri au vinaigre de balsame, créme de Tokai
2800 HUF

Ceps sautés a l'ail

240 HUF

Fromage frais de brebis fumé et sa petite salade a lhuile verte

210 HUF

SOUPES

Soupe de fruits de saison glacée
00 HUE

Consommé de pintade a la facon Ujhdzi, servi dans sa tasse

110 HUF

Goulache traditionnelle et ses gnioccis maison

1300k HUF

Soupe de silure et de carpe aux pites allumettes

1300 HUF
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POIS50N5

Filet de sandre grillé sur sa peau a l'épinard anglais, et son émulsion de rizling a la citronnelle,
carottes et pommes de terres aux herbes en garniture

3800 HUF

Truite grillée au beurre et ses pommes de terres persillées
3400 HUF

Saumon au gingembre, pdtes, mangetout et sauce au safran

3800 HUF

Steak de silure et ses crépes farcis aux choux, légumes et sauce au bacon et a Uail grillé

3700 HUF

Queue de crabe a l'ail et sa salade aux agrumes et olives
5400 HUF

VOLAILLES ELEVEES,
FACON LIBRE ET TRADITIONELLE,
POUR NOTRE RESTAURANT

FPoitrine de coquelet fermier dans sa robe de mie de pain d épices,
pommes de terre au fromage bleu et l[égumes grillés

2800 HUF

Supréme de pintade sur son lit d' épinard i U'orge perlé et confiture de poivron

3400 HUF

Sauté de volaille au paprika a la hongroise, pidte maison au fromage blanc
2900 HUF

Magret de canard rosé, griottes amarenas et taliatelle aux noix

IEM HUF

Cuisse d oie et sa salade de choux chaude, concassé de pommes de terre d l'oignon

a0 HUF
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NOTRE PROPOSITION DE PLATS LEGERES

Salade de Chef: salade mélée et sa vinaigrette aux agrumes et olives, sauce au lait caillé,
supréme de volaille, jambon et fromage artisanal
330F HUF

'-EH;-'

« Fish and chips »
Filet de poisson pané, pommes sautées et oignons piquants en vinaigre
2500 HUF

NOS PLATS TRADITIONNELS

Sauté de veau a la hongroise et ses pates fermiéres

320y HUP

s
Carré de mangalica panné et sa puréde de pommes de terre

3800 HUF

R _
Cétes de porc grillées et ses pommes sautées
3400 HUF

FE"*E"

Cite d'agneau en croute d épices et sa salade de poivrons
5500 HUF

e

Escalope de foie gras poélé aux pommes de terre d la hongroise
— pu fruits sautés
54400 HUR

o

Steak de veau au foie gras, champignons et sauce d l'aneth et au paprika,
mangetouts et taliatelles
4803 HUF
< =
Filet de boeuf d la hongroise
— ou légumes grillés a la sauce aux champignons et poireaux
5200 HUE

e

Brochette de filet de boeuf, sa salade mélée aux olives et pormes de terre
en robe de chambre
SO0 HUF
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DESSERTS, FROMAGES

Gateau d la Somld
900 HUE

==

Strudel aux fruits de saison, sabayon et glace

114} HUE

Ty
&,ﬁﬁ.fﬂ

Crépes au fromage blanc et fruits frais et sa mousse vanille

110} HUF
T
==

Trio de nos desserts:
Gateau a la Somld, Crépe et Strudel

1300 HUF
i
==

Supplément de glace

12000 HETR
_.-‘_
= ,-‘{ =

Fruits cuits avec de miel dasclépias au poivre et ses boules de glace au citron et vanille

1600 HUF
LT
=

Sélection de fromage de Bikk, raisin, pommes el noix
230 HUF

Pour le service un supplément de 129 est rajouté fin de facture.

Natre personnalls est d vatre dispositlon comcernant l'information sur les allergenes,

Wous ne sommes pas en mesure d exlure le risgeue de linfection croisée,
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