ERSTER GANG

Schinken vom Mangalica-Schwein an Paprika-Tomatensalat,
Knoblauch-Chutney und frischem Meerrettich

2600 HUF

Ganseleberparfait mit Holunder-Birnen Kiichengartensalat,
Himbeervinegrette, griine Wallnufscreme
290 HUF

Museum-Kostprobe:
Lendencarpaccio mit Weichkise, Schinken vom Mangalica-5chwein, Ginseleberparfait

3000 HUE

Gemischter Salatteller der Saison oder ungarischer gemischter Salat
1100 HUF

Gegrillte Géinseleber mit Balsamiko-Zelleriegaletten an Eisweincreme
2B0 HUF

An Enoblauch gerasteter Steinpilz
2400 HUF

Gerdiucherter Schafshandkise mit Kiichengartensalat an griinen Olen

210 HUF

SUPPEN

Kalte Obstsuppe aus Saisonfriichten
300 HUE

Perlhuhnsuppe ,Ujhdzer” Art aus der Tasse

114k HUF

Traditionelle Gulaschsuppe mit Fleckerln

1300k HUF

Fischsud vom Wels und Karpfen mit Streichholznudeln

1300 HUF
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FISCHGERICHTE

Zanderfile an englischem Spinat, Zitronengras-Rislingsauce, Karotten und Grafs-Kartoffeln

3800 HUF

In Butter gebackene Forelle mit Petersilickartoffeln
3400 HUF

Ingwer-Lachs an Austernpilzen und Zuckererbsen in Safransauce

Joldk HUF

Welssteak mit Kraut-Gemiiseeierkuchen und Bacon- Knoblauchsauce

3k HUF

Kanigsgarnelen mit Knoblauch mit gemischten Zitrus-Olivensalat
5400 HUF

UNSER RESTAURANT VERARBEITET
GEFLUGEL AUS TRADITIONELLER
FREILANDHALTUNG

Landhdhnchen in Gewiirzbrosel gebraten, mit Blauschimmelkdidsekartoffeln
und gerdstetem Gemiise

2800 HUF

Perlhuhnbrust mit Paprikakonfitire und Ziegenkise-Spinat Perlgraupenrisotto
3400 HUF

Hiihnergulasch mit Quarknudeln

2800 HUF

Mit Amarena-Kirschen gebackene Rose-Entenbrust an Nuf3-Grieft Nudeln

3800 HUF

Ginsekeule mit warmen Krautsalat und Zwiebelquetschkartoffeln

3600 HUF
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UNSER ANGEBOT AN LEICHTEN SPEISEN

Chef-Salat: Gemischter Salat mit Zitrus-Olivenvinegrette und Dickmilchdressing,
sowie mit Hihnchenbrust, Schinken und handgemachtem Kdase
F200 HUF

a7

Fisch and Chips: Fischfile in leichtem Weinteig gebraten, mit Bratkartoffeln

und pikanten Essig-Zwiebeln
200 HUF

UNSERE TRADITIONELLEN HAUPTSPEISEN

Kalbspaprikasch mit Landnockerin
A HUFP

e

Gebratenes Kotelett vom Mangalica-Schwein mit Kartoffelbrei

60 HUE

T

Zart gegrilltes Kammsteak mit Bratkartoffeln
Fd4D0 HUF
T

In Gewtirzkruste gebratene Lammrippchen mit gebackenem Paprikasalat

SO0 HUE

Fgﬁ*‘

Ginseleber mit Kartoffeln auf ungarische Art
- oder mit Backobst
S403 HUF
Kalbsteak mit Ganseleber, Pilzen, Dill-Paprikasauce, Zuckererbsen
und breiten Nudeln

dED} HUF

-"55_

Beefsteak auf ungarische Art
— oder mit Waldpilz und Porreesauce gegrilltem Gemiise
S200 HUE
Lendenspiefs mit gemischtem Oliven- Salat und Pellkartoffeln
S0 HUF
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DESSERTS, KASE

Somloer Nockerin
900 HIE

= .5_{_, =
Strudel aus den Friichten der Saison, Bourbonsauce und Eis
1200 HUF
= fﬂ =
Erucht-Quarkplatschinken mit Vanilleschaum
11L&} HOP
==

Dessert-Trio:
Somloer Nockerl, Strudel, Palatschinken

130F HUF
Extra Eis
1200 HUE
==
In Pfeffer-Seidengrashonig pebackenes Obst mit Zitronen- und Bourbonvanilleeis
160 HUF
= fi_j =

Biikker Kdseauswahl mit Trauben, Apfeln, Niissen
2300 HUF

Wir berechnen zagl. 12 % Service-Gebilhren zu Ihrer Rechnung.

Infarmationen zu Allergten erfragen Sie bitte bei unserem Servige-Personal,

Die Méglichkeit von Krewzallergien kann micht ausgeschlossen werden.
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